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Les alliés du chef pour une cuisine saine et gourmande.

Cuisiner avec golt et raffinement, c’est simple et rapide. La Maison
Meneau vous propose une gamme complete d’aides culinaires qui
conviendront aussi bien au néophytes qu’aux professionnels de la
restauration.

Découverte, émotion, densité des couleurs, merveille des
odeurs ! Redécouvrez la tradition des produits vrais et des golts
authentiques qui sauront étonner les papilles les plus expertes.
Vanille irrésistible, caramel gourmand, amande suave, subtile
fleur d’oranger : autant de secrets de fabrication qui rendront
vos recettes inimitables.

La caramel patissier Maribou est pratique a utiliser et parfumera
savoureusement toutes vos préparations.

Ingrédients
Caramel, sucre, eau (contient des sulfites).

Conseil d’utilisation

Les aromes et colorants Maribou parfument délicatement les pates
a gateaux, glaces, cremes ou entremets : en quelques gouttes, ils
rendent chacune de vos préparations plus savoureuses encore !
A utiliser pour ’aromatisation ou le nappage de patisserie,
glacerie, desserts, biscuits, confiseries...
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LE PLAISIR DU GOQT

CARAMEL PATISSIER MARIBOU
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GLACERIE PATISSERIE

DESIGNATION | Anglais | Mousse | Parfait | Garni- | Barva- | Chantilly | Mousseline | Créme Pates
ture roise patissiére | cuites

Vanille 8 8 5
Vanille glacier |10 10 10 8 8 5
Café 18 20 25 40 40 40 15
Café glacier 18 20 25 40 40 40 15
Caramel 100 200 100 170 170
Citron 5 3 3 3 3 3
Amande 3 3 3 3 3 3
Fleur dicranger |5 5 5 5 5 5

Dosages recommandés en grammes d'aromes pour aromatiser 1 kg de produit.

Disponible en 100 cl.
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